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samova Tee-Cocktails

20.06.2009
Aus Tee und Krautern sollte mehr gemacht werden, als HeiBgetrianke
bisher zu bieten hatten, das war das Anliegen von samova®-
Geschiftsfilhrerin Esin Rager und Barkeeper Eyck Thormann. samova®
- das sind Tee- und Krauterspezialitiaten, die mit héchstem Anspruch an
Qualitat und Nachhaltigkeit kreiert werden.

Um mit diesen Kreationen auch neue
Zielgruppen zum Beispiel in Bars zu
erreichen, sind ganz besondere
Mixdrinks entstanden, die in diesem
Buch vorgestellt werden.

Cocktail S Insgesamt gibt es 90 Cocktail-Rezepte,
basierend aus 30 Cocktail-Klassikern,
die jeweils in einer Tee-Variante und
als alkoholfreier Drink prasentiert
werden. Eine Tee- und Cocktailschule
sowie diverse Fotos runden die
Rezepte-Sammlung ab.

samova® Tee-Cocktalls

Foto: samova Hrsg. Esin Rager, Stefan Miller, 17x24
cm, 4-farbig, samova GmbH & Co. KG

2009, Hamburg.

€ 29,95 inkl. MwSt. zzgl. Vesandkosten
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Heft

Abonnement

Abonnieren Sie das Heft zum
Vorzugspreis und geniellen
Sie die exklusiven Vorteile.
[mehr]

Probeexemplar

Bestellen Sie die aktuelle
Ausgabe als Probeexemplar.

[mehr]
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